О  результатах  плановой выездной проверки 
ИП Белякова Юлия Николаевна  

Специалистами Нижнетагильского отдела Управления Роспотребнадзора по Свердловской области в марте 2023 года проведена плановая выездная проверка пищеблоков  образовательных учреждений, расположенных  по адресу г. Нижняя Салда ул.К.Либкнехта,79 и г.Нижняя Салда Фрунзе,11 .   
В ходе проверки выявлены нарушения требований технических регламентов и санитарных правил.
В столовой МБОУ СОШ № 5 требуется проведение ремонта производственных помещений, моечные ванны в столовых МБОУ СОШ № 5 и МКОУ СОШ № 10 не оборудованы локальной вентиляцией, в складе для хранения пищевой продукции МБОУ СОШ № 5 не исправен прибор для измерения температуры и влажности, не обеспечена защита от проникновения насекомых и грызунов в столовой МКОУ СОШ № 10. В столовые завезены овощи (морковь столовая свежая, капуста свежая, лук репчатый, яблоки свежие без маркировки, не возможно продукции установить дату изготовления, срок годности продукции). Отобранные на анализ в обеих столовых рационы питания не соответствовали  технико-технологическим картам, количество жира в них занижено.             У сотрудников столовых отсутствует информация по вакцинации.

             Индивидуальному предпринимателю выданы рекомендации по соблюдению обязательных требований, предостережение о недопустимости нарушения обязательных требований. В отношении виновных лиц составлены протоколы об административном правонарушении.
О  результатах  плановой выездной проверки 

МУП  Комибинат школьного питания 

(г. Нижняя СалдаЛомоносова ул.,25)
Специалистами Нижнетагильского отдела Управления Роспотребнадзора по Свердловской области в марте 2023 года проведена плановая выездная проверка пищеблоков образовательных учреждений Гимназия (г. Нижняя Салда ул.Строителей,14) 

и МАОУ ЦО №7 (г. Нижняя Салда ул.Строителей,21).   

	           В ходе проверки выявлены нарушения требований технических регламентов и санитарных правил. В обоих столовых требуется проведение ремонта помещений, не соблюдается поточность технологических процессов при приготовлении блюд, в столовой МАОУ ЦО №7 на линии раздачи готовых блюд отсутствует бактерицидная лампа, отсутствует прибор для измерения температуры и влажности в складе хранения пищевой продукции, на пищеблоке гимназии моечные ванны не оборудованы локальной вентиляцией, для третьих блюд в предприятии используется эмалированная посуда.                  В столовой гимназии проба обеда, отобранного на исследования, не соответствует требованиям нормативной документации по калорийности, а в столовой МАОУ ЦО №7 в одном из пяти взятых смывов обнаружены бактерии группы кишечной палочки.  


           В отношении юридического лица и должностных лиц   возбуждено дело об административном    правонарушении   в соответствии с Кодексом об административных правонарушениях Российской Федерации,  выданы рекомендации по соблюдению обязательных требований и предостережение о недопустимости нарушения обязательных требований.

О  результатах  плановой выездной проверки 

ООО ВОСХОД-НТ (г. Нижний Тагил, Красноармейская ул.,42а офис10) 
           Специалистами Нижнетагильского отдела Управления Роспотребнадзора по Свердловской области в феврале 2023 года проведена плановая выездная проверка столовых МКОУ НСОШ (Никитино ул. Молодежная,18), МАОУ СОШ №14 (г. Верхняя Салда ул.Энгельса,40), МБОУ Школа-интернат №9 (г. Верхняя Салда ул.Фрунзе,23).
При проверке данных объектов выявлены нарушения санитарных требований и технических регламентов.

г.Верхняя Салда ул.Фрунзе,23 

- на пищеблоке не поддерживается процедура соблюдения поточности технологических процессов при приготовлении блюд,

- моечные ванны не оборудованы локальными вытяжными системами,

- для мытья посуды используется средство "Ника Супер", инструкция  о его применению и разведению отсутствует,

- суточная проба оставлена не в полном объеме  

МКОУ НСОШ Никитино ул. Молодежная,18

- требуется проведение текущего ремонта столовой,

- моечные ванны не оборудованы локальными вытяжными системами,

- на пищеблоке не поддерживается процедура соблюдения поточности технологических процессов при приготовлении блюд,
- не проводятся мероприятия по защите проникновения насекомых и грызунов, 

- рацион (завтрак) не соответствует требованиям, занижено содержание белком и сухих веществ 

МАОУ СОШ №14 г.Верхняя Салда ул.Энгельса,40                                                                                      - в помещениях предприятия требуется проведение ремонта,

- не соблюдаются условия хранения продукции круп (влажность),

- рацион  не соответствует требованиям технико-технологической карте по показателю   эненергетическая ценность,
- моечные ванны не оборудованы локальной вентиляцией

По результатам проверки   в отношении юридического лица, должностных лиц    составлены протоколы об административном правонарушении.  Юридическому лицу выданы рекомендации по соблюдению обязательных требований и предостережение о недопустимости нарушения обязательных требований.

